SPECIALITE DE CANARD AU
FOIE DE CANARD

Gace a sa texture fondante et son go(t irrésis-
tible de canard, cette spécialité au foie gras de
canard,vouspermettrad’épatervosconvivesen
toute circonstance.

Succombez a cette nouvelle gourmandise, et
profitez de ses nombreux usages pour épater
vosconvivesentoutecirconstance:d’unetartine
gourmandeouenprésentational’assiette, laissez
exprimer vos envies !

INGREDIENTS"

foie gras de canard 35%, viande de canard confite 30% (viande de canard, graisse de canard, sel), eau, farine de blé, Sauternes, sel,
amidonmodifié poivre,épaississant:gommedexanthane,conservateur:nitritedesodium.Pourcentagesalamiseenceuvreexpriméssurle
poids net total. Foie gras de canard Origine : France ; Viande de canard Origine : France.

CONSEIL D'UTILISATION ORIGINE / TRACABILITE
Aprésouvertureaconserverauréfrigérateuretaconsommer
rapidement aprés ouverture. Viande de canard Origine : France.
ALLERGENES DECLARATIONS
NUTRITIONNELLES
oui | non oui | non Pour 100g
Gluten ° Fruits a coque ° Energie 1272 kJ / 308 kcal
Crustacés ° Celeri o Matiéres grasses 289
dont acides gras saturés 11
Eufs ° Moutarde ° 9
; Graines de sesame Glucides 2949
Poisson ° ot dont sucres 059
- Sulfite ° :
Arachides ° Proteines 11g
Soja ° Lupin ® Sel 1349
- Mollusques °
Lait °
*selonlesdirectives:2000/13/CE,2003/89/CE,2006/142/CE,2007/68/CE,
et le reglement 1169/2011



SPECIALITE DE CANARD AU FOIE DE CANARD

90g
Gencod 3161450061465
Code VIF F/AN 0061460100
Calibre 90g

Conservation

A conserver dans
un endroit frais et
sec.

Dénomination

SPECIALITE DE

produit CANARD AU FOIE DE
CANARD

Format Bocal

Piéce par produit | 1

DLUO minimum | 4 ans

garantie départ
usine

DONNEES LOGISTIQUES

ROUGIE
A VOTRE ECOUTE

pro.rougie.com

Avenue du Périgord
BP 118-24203
SARLAT, France

Lesinformationscontenuesdanscetteficheproduitontfaitl'objetdetoutenotreattention.Néanmoinss'ilexisteunécartentrelaficheproduitetlesinformationsinscritessurleproduit, lesinformationsinscritessurleproduitfontfoi.
NOUS ATTIRONS VOTRE ATTENTION SUR LA NECESSITE DE PROCEDER AUX VERIFICATIONS ADEQUATES PREALABLEMENT A TOUT USAGE DU PRODUIT.

Photographie sans valeur contractuelle.
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